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DESCRICAO
Preparado UHT para Coberturatipo Chantilly.

PRINCIPAIS ATRIBUTOS

- Alta estabilidade.

- Consisténciafirme

- Ideal para aplicacdo de corantes;
- Sabor de Leite Condensado

- Ideal parareceitade Chantininho.

INGREDIENTES

Agua, gordura vegetal hidrogenada, aglcar, proteina de
leite e sal, estabilizantes: sorbitol (INS 420),
carboximetilcelulose sédica (INS 466),
hidroxipropilmetilcelulose (INS 464), gomatara (INS
417), gomagelana (INS418) e carragena (INS 407),
emulsificantes: polisorbato 60 (INS 435), monoestearato
de sorbitana (INS 491), éster de acido diacetil tartarico e
mono e diglicerideos (INS 472e), lecitina de soja (INS
322), estearoil 2 lactil lactato de sédio (INS 481i),
aromatizantes idénticos aos naturais, corante
betacaroteno sintético (INS 160ai) e regulador de
acidez: fosfato dissodico (INS 339ii), citrato de sédio
(INS 331iii). CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

Ref.: Resolugdo — RDC N° 136, de 8 de FEVEREIRO de 2017. Lei N°
10.674, de 16 de MAIO de 2003.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA E
DERIVADOS DE LEITE. PODE CONTER TRIGO,

CENTEIO, CEVADA, AVEIA, TRITICALE E OVO.
Ref.: Resolugdo — RDC N° 26, de 2 de Julho de 2015.

INFORMACAO SOBRE ALERGENICOS

Como Possivel

Alergénico . .
ingrediente | presenca

Trigo, centeio,
cevada,aveiae X
hibridos
Crustaceos
Ovos X
Peixes

Amendoim

Soja

Leite

Améndoa

Aveléds
Castanha-de-caju
Castanha-do-para
Macadamias
Nozes

Pecéas

Pistaches

Pinoli

Castanhas
Latex natural

Obs: E todos os derivados desses alergénicos.

APLICACAO

- Antes de usar, manter 12 horas na geladeira.

- Temperaturaideal de batimento:

5 a 8°C paratemperatura ambiente de até 25 °C.

1 a 4°C paratemperatura ambiente acimade 25 °C.
- Bater em velocidade MEDIA até conseguira
consisténcia desejada.

- N&o congelar.

- Estavel ao congelamento/descongelamento apos
aplicado.

ESPECIFICACOES ORGANOLEPTICAS

Aspecto LIQUIdoAdenso e
homogéneo

Cor Creme

Odor Caracteristico

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

pH 6,00 — 7,50
Densidade batido
(9/100mL) 23-27

ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

De acordo com os limites estabelecidos pela Resolucao
RDC N°12 de 02.01.01- ANVISA/MS (amostra
indicativa), item 9-a.

Produto estéril, processado com tecnologia UHT.

CaracteristicaMicroscopica e Macroscopica

Parametro Especificagdo

Méaximo 5 (Aliquota
analisada de acordo com
as recomendacfes das
metodologias.

Acaros Mortos

Areia Maximo 1,5%

Ref: Ref.: MS/ANVISA —RDC N° 14, de 28 de margo de 2014.
CONTAMINANTES ALIMENTARES

Atende os requisitos estabelecidos pelas legislacdes
abaixo:

Resolucdo RDC 91 de maio de 2001,

RDC 07 de 18 de fevereirode 2011

RDC 138 de 8 de fevereirode 2017

Resolucdo RDC 14 de 28 de margo de 2014
Portarian® 685, de 27 de agostode 1998 CVS/MS e
Resolucdo RDC 42 de 29 de agosto de 2013
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10. INFORMACAO NUTRICIONAL
Informacao Nutricional
Porc¢édo 20g (1 colher de sopa)
Quantidade por porcdo %VD (*)
- 60 kcal = 252
Valor energético KJ 3
Carboidratos 429 1
Proteinas 0g 0
Gorduras totais 4.8 g,_das
quais, 9

Gorduras
saturadas 489 22

Gorduras trans 0g *x

Gorduras 0g -
monoinsaturadas
_Gorduras poli- 0g x
insaturadas

Colesterol 0 mg *x
Fibra Alimentar 0g 0
Sodio 20 mg 1

(*) % Valores Diérios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal,
ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) VD nao estabelecido.

Produto dispensado de registro na ANVISA, de acordo

com RESOLUGAO N° 27, DE 06 DE AGOSTO DE
2010.

14. STATUS OGM

Produto livre de transgénicos.

Produto contém ingrediente produzido a partir de
organismo geneticamente modificado, mas néo
carrega DNA transgénico (PCR negativo).

Produto contém ingrediente(s) transgénico(s)
presente(s) em mais de 1% de sua composigao.

Produto contém ingrediente(s) transgénico(s)
presente(s) em menosde 1% de suacomposicao.

Ref.: DECRETO 4680, de 24 de ABRIL de 2003.

15. ORIGEM

PURATOS BRASIL LTDA.

Av. Lauro de Gusmao Silveira, 773
Pq. Industrial S&o Geraldo
Guarulhos, SP — CEP: 07140-010
CNPJ: 27.663.293/0001-43

Tel. 0800771 7872
www.puratos.com.br
faleconosco@puratos.com
INDUSTRIA BRASILEIRA

11. EMBALAGEM 16. HISTORICO DE REVISOES
Conteldo liquido 12 X1L Data Revisao Alteracédo Responsavel
Embalagem priméria Embalagem TetraBriK 23/12/2020 00 Elaboracéo Marcelo Morata
EAN priméario 5410687139965

- Bandeja de papeldo
Embalagem secundéria (391x189x166 mm)
EAN secundario (caixa) 5410687139934
Palet PBR 1.080L
NCM 2106.90.90

12. TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO
Cuidado no manuseio. Nao transportar com produtos
néo alimenticios.

Armazenar e conservar o produto em temperatura
maximade 20°C. N&o congelar.
Evitar variacdes de temperatura.
Ap0s aberto, manter refrigerado e consumirdentro de 3
dias. N&o congelar.
Prazo de validade 9 meses
Paletizagédo (lastro x 15% 6
altura)
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